STRACTA
HOTEL
W VEW

PRIGGJA RETTA VEISLUSEDILL

Gildir fyrir 20 manns eda fleiri

Hépurinn parf ad velja sama forrétt, adalrétt og eftirrétt fyrir alla.
Vinsamlegast 1atid vita fyrirfram ef einhver er med ofnaemi eda er vegan.

Surdeigsbraud

og pbeytt smjor kemur & bord gesta dsamt paprikukremi

fyrir vegan.

Breytingar samdagurs gegn gjaldi.

12.990 kr. & mann

STARTERS

Nauta carpaccio
Nauta carpaccio med klettasalati, parmesanosti,
truffluoliu og balsamic

Laxatvenna
Grafin og heitreyktur lax med piparrétarsésu og

rugbraudi

Parmaskinku bruschetta
Grillad surdeigsbraud med geitaosti, klettasalati,
parmaskinku, parmesanosti og balsamic

Villisveppa bruschetta
Grillad surdeigsbraud med hvitlauksskremi,
steiktum truffluvillisveppum og klettasalati

EFTIRRETTIR

Sukkuladimus

ADALRETTIR
Porskhnakki

Smjorsteiktur porskhnakki med kartéflumus,

noisette-békudu blomkali og hvitlaukssésu

Lambafille
Lambafille med ofnsteiktum gulrétum og seljuraot,
kartoflugratini og borid fram med raudvinssdsu

Nautalund
Grillud nautalund med hvitlauks- og trufflusveppum,
kartoflugratini og borid fram med bernaisesésu

Vegan Wellington

Vegan Wellington med ofnsteiktum gulrétum og
seljurot, hvitlaukssteiktum sveppum og borid fram
med hvitlaukssésu

Sukkuladimis med crumble, ferskum berjum og stkkuladisdsu

Sukkuladikaka

Sukkuladikaka med vanilluis, crumble, sukkuladi- og karamellusésu og ferskum berjum

Ostakaka

Ostakaka med crumble, ferskum berjum og jardarberjasdsu

S

Sukkuladi- og karamellutart (,ry

Sukkuladi- og karamellutart med vanilluis og sikkuladisdsu pe

Vegan
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info@stracta.is

Tel: +354 5318010



