
ÞRIGGJA RÉTTA VEISLUSEÐILL
Gildir fyrir 20 manns eða fleiri

Hópurinn þarf að velja sama forrétt, aðalrétt og eftirrétt fyrir alla.
Vinsamlegast látið vita fyrirfram ef einhver er með ofnæmi eða er vegan.

Súrdeigsbrauð      og þeytt smjör kemur á borð gesta ásamt paprikukremi      fyrir vegan.
Breytingar samdægurs gegn gjaldi. 

12.990 kr. á mann

Vegan WellingtonVillisveppa bruschetta

Súkkulaði- og karamellutart
Súkkulaði-  og karamel lutart  með vani l lu ís  og súkkulaðisósu

Súkkulaðimús
S ú k k u l a ð i m ú s  m e ð  c r u m b l e ,  f e r s k u m  b e r j u m  o g  s ú k k u l a ð i s ó s u

Súkkulaðikaka
S ú k k u l a ð i k a k a  m e ð  v a n i l l u í s ,  c r u m b l e ,  s ú k k u l a ð i -  o g  k a r a m e l l u s ó s u  o g  f e r s k u m  b e r j u m

Ostakaka
Ostakaka með crumble,  ferskum berjum og jarðarberjasósu

EFTIRRÉTTIR

AÐALRÉTTIR
Þorskhnakki

S m j ö r s t e i k t u r  þ o r s k h n a k k i  m e ð  k a r t ö f l u m ú s ,

n o i s e t t e - b ö k u ð u  b l ó m k á l i  o g  h v í t l a u k s s ó s u

Lambafille
L a m b a f i l l e  m e ð  o f n s t e i k t u m  g u l r ó t u m  o g  s e l j u r ó t ,

k a r t ö f l u g r a t í n i  o g  b o r i ð  f r a m  m e ð  r a u ð v í n s s ó s u

Nautalund
Gri l luð nautalund með hvít lauks- og truff lusveppum,
kartöf lugrat íni  og borið fram með bernaisesósu

Vegan Well ington með ofnsteiktum gulrótum og
sel jurót ,  hvít laukssteiktum sveppum og borið fram
með hvít laukssósu

info@stracta.is Tel: +354 531 8010

Nauta carpaccio
N a u t a  c a r p a c c i o  m e ð  k l e t t a s a l a t i ,  p a r m e s a n o s t i ,

t r u f f l u o l í u  o g  b a l s a m i c

Laxatvenna
G r a f i n  o g  h e i t r e y k t u r  l a x  m e ð  p i p a r r ó t a r s ó s u  o g

r ú g b r a u ð i

Parmaskinku bruschetta
Gri l lað súrdeigsbrauð með geitaost i ,  k lettasalat i ,
parmaskinku,  parmesanosti  og balsamic

STARTERS

Gri l lað súrdeigsbrauð með hvít lauksskremi,
steiktum truff luvi l l isveppum og klettasalat i

Vegan

Glútenlaust


