
Meðlæti

Forréttir

Aðalréttir

Waldorf salat • Sykurbrúnaðar kartöflur • Uppstúfur með
kartöflum • Kartöflugratín • Sætar kartöflur (V)
Brokkolísalat (V) • Rauðkál (V) • Maísbaunir (V)

Grænar baunir (V) • Ofnbakað grænmeti (V)
Fersk salat blanda (V) • Rjómalöguð sveppasósa (V)

Rauðvínssósa • Remúlaði (V) • Súrar gúrkur (V)

Karrísíld • Jólasíld • Þeytt smjör • Rúgbrauð
Fræbrauð (glútenlaust) (V) • Laufabrauð • Súrdeigsbrauð (V)

Grænt pestó(V) • Paprikukrem(V) • Grafinn og reyktur lax
Heitreyktur confit lax • Sjávarréttarsalat •  Rauðrófusalat (V)

Tvíreykt hangikjöt • Hreindýrabollur • Sveita paté

Kryddmarinerað lambalæri • Purusteik • Hvítlauksmarineruð
kalkúnabringa • Hangikjöt • Hamborgarahryggur

Pankohjúpuð ýsa • Grænmetisbuff (V) • Vegan Wellington (V)

Eftirrétir
Risalamande með kirsuberjasultu • Brownie bitar með

súkkulaði ganache • Baileys súkkulaðimús • Jóla Lagkaka
Sörur • Piparkökur • Jólasmákökur • Lakkrístoppar

Tiramisu • Vegan kökur (V)
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